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BAREM PENTRU INTERVIU

la concursul pentry OCuparea unui post de bucitar I Colegiul ,,Mihai
Eminescu” Baciu
Réspunsuri

Criterii de evaluare

Care sunt conditiile de pastrare a
preparatelor culinare finite?

Mininuim 60°C mancarurile calde, maxim 8°C
preparatele reci

Cum se igienizeazd vesclg din

bucitarie?

Prima operatie este debarasarea, spalarea cu apa calda
cu detergenti degresanti, pentru vase, se dezinfecteazs
cu cloraming | apoi se clatesc sub Jetul de ap4, in final
se pun la scurs si se sterg.

5-10g %

Care este concentratia de cloramini din
apa destinata dezinfectiei vaselor?
Cate portii de mancare veti prepara
‘ dacd aveti 100 de abonati la cantini ?

[10 portii (10 portii de rezerva)

Vesela si vasele de bucatarie se
pastreaza impreund sau nu?

|Cum  se pastreaza probele  din

| mancirurile preparate?

In recipiente curate, opdrite, acoperite si etichetate, la
temp. de +4°C, timp de 48 de ore

In ce conditii
folosesc ouile?

S¢ pastreazd si se

Cu coaja intacts, se spala Tn momentul folosirii: spalarea
se face cu api la 65-70°C, urmati de dezinfectare cu o
solutie de cloramina, se clitesc cu apa rece si apoi se
folosesc

Verificarea sobei pe gaz sau a plitei electrice, a
instalatiei electrice, folosirea stingatorului

Mentionati 3 masuri  de apdrare
Impotriva incendiilor.

In ce conditii se lucreaza cu carnea | Toate operatiunile-transare, tocare, se efectueazi in
crudi? spatii destinate doar acestor operatiuni, dotate cu butuc,

funduri de lemn)
m ‘Cum se
J panificatie?

In cosuri sau navete acoperite-nu vor fi asezate direct

pe podea)
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